
CUCINA ITALIANA - TRADIZIONE & PASSIONE

PALMARÈS 2026

Ici, la cuisine italienne se vit avec passion, générosité et respect du produit.

Notre cuisine puise son inspiration dans les traditions italiennes et méditerranéennes : pizzas
travaillées avec exigence, pâtes, antipasti, produits italiens soigneusement sélectionnés et recettes

préparées avec l'envie de retrouver cette cuisine simple et sincère qui rassemble autour d'une table.

La Casa del Gusto, c'est aussi une ambiance. Un lieu chaleureux et élégant, pensé pour que le temps
d'un repas, vous oubliiez le quotidien et profitiez simplement de ceux qui vous accompagnent.

Des premières assiettes jusqu'au dernier café, notre équipe souhaite vous faire vivre un moment de
partage, de plaisir et de convivialité, avec cette générosité qui fait toute la beauté de l'Italie.

RÉSERVATION FORTEMENT CONSEILLÉE
Réservez votre place directement sur notre site

www.la-casa-del-gusto.fr

BENVENUTI A LA CASA DEL GUSTO

Tous nos plats sont préparés et servis pour une personne.





LA CASA DEL GUSTO - CUCINA ITALIANA

ALLERGÈNES SIGNALÉS SOUS CHAQUE PLAT
Prix nets TTC - Service compris.

Zuppetta di Cozze 8,90 €
Moules cuisinées avec tomates cerises, ail, persil et huile d’olive, servies avec leurs
croûtons.
MOLLUSQUES • GLUTEN

Salumi Italiani 10,90 €
Une sélection individuelle de charcuterie italienne au choix, servie simplement pour
en apprécier toute la saveur.
PORC

Parmigiana di Melanzane 14,90 €
Aubergines frites puis gratinées au fior di latte et Parmigiano, nappées de sauce
tomate et parfumées au basilic.
LAIT • ŒUF

Carpaccio di Bresaola 14,90 €
Fines tranches de bresaola accompagnées de roquette, tomates cerises et copeaux
de Parmigiano, relevées d’une réduction de balsamique maison.
LAIT

Insalata Cesare 16,90 €
Salade César généreuse au poulet pané croustillant, croûtons et Parmigiano,

GLUTEN • ŒUF • LAIT • POISSON

Petite Pizza Salsiccia e Patatine 10,90 EUR
Tomate, fior di latte, saucisse et frites - la pizza enfant la plus demandee de tous les
temps en Italie.
GLUTEN • LAIT • PORC

OU Pasta al Pomodoro e Parmigiano
Boisson : sirop • Dessert : glace enfant ou compote
GLUTEN • LAIT

ANTIPASTI - ENTRÉES

INSALATE - SALADES

MENU BAMBINO

accompagnée de notre sauce César aux anchois et Parmigiano.

Tous nos plats et pizzas sont prévus pour une personne.

Chaque convive qui ne souhaite pas consommer pourra se voir appliquer un « droit de couvert »

pour l·utilisation de l·espace et du mobilier. Prix nets, service compris.



LA CASA DEL GUSTO - CUCINA ITALIANA

ALLERGÈNES SIGNALÉS SOUS CHAQUE PLAT
Prix nets TTC - Service compris.

Linguine alla Puttanesca 13,90 €
Linguine cuisinées avec anchois, olives, câpres, ail et persil, liées à l’huile d’olive.
GLUTEN • POISSON

Linguine Cozze e Parmigiano 14,90 €
Linguine aux moules cuisinées à l’ail et au persil, liées au Parmigiano et à l’huile
d’olive.
GLUTEN • MOLLUSQUES • LAIT

Linguine alla Carbonara 14,90 €
Linguine à la carbonara, préparées avec œuf, guanciale, pecorino et poivre.
GLUTEN • ŒUF • LAIT • PORC

Penne alla Norma 14,90 €
Penne à la sauce tomate, aubergines cuisinées, ricotta et Parmigiano, parfumées au
basilic.
GLUTEN • LAIT

Linguine alle Vongole 15,90 €
Linguine généreusement accompagnées de coquillages, tomates cerises, ail et
persil, relevées d’un filet d’huile d’olive.
GLUTEN • MOLLUSQUES

Linguine al Tartufo Nero 16,90 €
Linguine dans une crème onctueuse à la truffe noire et au mascarpone, enrichie de
Parmigiano et parfumée au thym.
GLUTEN • LAIT

Linguine con Gamberi 16,90 €
Linguine aux gambas, tomates cerises et persil, délicatement liées à la sauce
tomate et à l’huile d’olive.
GLUTEN • CRUSTACÉS

PASTA - PÂTES
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ALLERGÈNES SIGNALÉS SOUS CHAQUE PLAT
Prix nets TTC - Service compris.

Gnocchi alla Sorrentina 13,90 €
Gnocchi nappés de sauce tomate puis gratinés au fior di latte et Parmigiano,
parfumés au basilic.
GLUTEN • LAIT

Gnocchi al Gorgonzola e Noci 13,90 €
Gnocchi dans une sauce crémeuse au gorgonzola et Parmigiano, agrémentés de
noix.
GLUTEN • LAIT • FRUITS À COQUE

Cotoletta alla Milanese 20,90 €
Escalope de veau panée façon milanaise, accompagnée de pommes de terre et
d’un mix de salade.
GLUTEN • ŒUF

Lasagna della Casa 14,90 €
Lasagne généreusement garnies de viande hachée, sauce tomate, fior di latte et
Parmigiano, avec œuf dur et basilic.
GLUTEN • LAIT • ŒUF

Polpo alla Siciliana 25,90 €
Poulpe à la sicilienne, huile d’olive, câpres, olives noires, persil et citron,
accompagné d’un mix de légumes et de pommes de terre.
MOLLUSQUES

Taleggio al forno 19,90 €
Taleggio gratiné au four à bois, sublimé au miel d’acacia à la truffe, charcuterie
italienne et pain chaud.
LAIT • GLUTEN • PORC

GNOCCHI - LASAGNE

SECONDI - PLATS
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ALLERGÈNES SIGNALÉS SOUS CHAQUE PLAT
Prix nets TTC - Service compris.

Selezione di Formaggi 13,90 €
Sélection de fromages accompagnée de miel à la truffe et d’une touche de
balsamique.
LAIT

Sorbetto al Limone 5,90 €
Sorbet maison au citron, frais et léger, pour terminer le repas sur une note acidulée.
ŒUF

Panna Cotta 6,50 €
Panna cotta onctueuse délicatement parfumée à la vanille, avec la gourmandise de
votre choix.
LAIT

Gelato al Pistacchio 6,90 €
Glace artisanale sicilienne à la pistache, crémeuse et intensément parfumée.
LAIT • FRUITS À COQUE

Tiramisù al Caffè 7,50 €
L’incontournable tiramisù au mascarpone et biscuits Savoiardi imbibés de café,
délicatement poudré de cacao amer.
GLUTEN • LAIT • ŒUF

Banana di Francky 7,90 €
Banane accompagnée d’une crème mascarpone à la vanille, de spéculoos et d’un
caramel au beurre.
GLUTEN • LAIT

FORMAGGI • FROMAGES

DOLCI • DESSERTS
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ALLERGÈNES SIGNALÉS SOUS CHAQUE PLAT
Prix nets TTC - Service compris.

MARINARA (pizza non modifiable) 8,00 €
Tomate, ail, origan, huile d’olive, Parmigiano
GLUTEN

MARGHERITA (pizza non modifiable) 11,50 €
Tomate, mozzarella fior di latte, Parmigiano, basilic frais, huile d’olive
GLUTEN • LAIT

REGINA 12,90 €
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, champignons de Paris, olives noires
GLUTEN • LAIT • PORC

CHÈVRE 13,50 €
Crème, mozzarella fior di latte, chèvre, miel, noix, origan
GLUTEN • LAIT • FRUITS À COQUE

CARBONARA 14,50 €
Mozzarella fior di latte, lardons de guanciale, jaune d’œuf, pecorino romano, poivre noir
GLUTEN • LAIT • ŒUF • PORC

NAPOLITAINE 14,50 €
Tomate, mozzarella fior di latte, anchois, câpres, origan
GLUTEN • LAIT • POISSON

QUATRE FROMAGES 14,50 €
Mozzarella fior di latte, provola fumée, gorgonzola, chèvre, olives noires, origan
GLUTEN • LAIT

CALZONE (pizza non modifiable) 14,90 €
Mozzarella fior di latte, jambon, ricotta, champignons de Paris, œuf, origan
GLUTEN • LAIT • ŒUF • PORC

VÉGÉTARIENNE 14,90 €

origan
GLUTEN • LAIT

PICCANTE 14,90 €
Tomate, mozzarella fior di latte, ’nduja, spianata piccante
GLUTEN • LAIT • PORC • ÉPICÉ

ALPINA 15,90 €
Crème, mozzarella fior di latte, taleggio DOP, lardons de guanciale, pommes de terre au romarin,
poivre noir
GLUTEN • LAIT • PORC

SALMONE 15,90 €

GLUTEN • LAIT • POISSON

SIX FROMAGES 15,90 €
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, provola fumée, Parmigiano Reggiano, pecorino romano, chèvre,
poivre noir
GLUTEN • LAIT

MAESTRO 16,90 €
Tomate, fior di latte, oignons confits, magret fumé, stracciatella, tomates cerises, olives, réduction
balsamique, origan, gel framboise
GLUTEN • LAIT

TARTUFO 17,50 €
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon truffé, tomates cerises, olives taggiasche, huile et poudre de
truffe noire, burrata
GLUTEN • LAIT • PORC

PIZZE - CLASSIQUES

Tomate, mozzarella fior di latte, aubergine, courgettes, tomates séchées, olives noires,

Crème, mozzarella fior di latte, saumon fumé, pickles d’oignon rouge, olives noires, aneth, gel d’agrume
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ALLERGÈNES SIGNALÉS SOUS CHAQUE PLAT
Prix nets TTC - Service compris.

ETNA 17,90 €
Tomate, mozzarella fior di latte, ’nduja, pickles d’oignon rouge, olives taggiasche,
spianata piccante, miel, basilic
GLUTEN • LAIT • PORC • ÉPICÉ

BRONTE 18,90 €
Crème et pesto de pistache, mozzarella fior di latte, mortadella, stracciatella,
tomates cerises, pistaches, gel de citron après cuisson
GLUTEN • LAIT • FRUITS À COQUE • PORC

BRESAOLA 19,90 €
Crème, mozzarella fior di latte, bresaola, gorgonzola, pickles d’oignon rouge, noix
caramélisées, roquette, huile verte de roquette
GLUTEN • LAIT • FRUITS À COQUE

L’ITALIENNE 20,90 €
Tomate, roquette, stracciatella, pesto de pistache, Parmigiano, tomate séchée,
culatello, olives taggiasche, huile d’olive à froid
GLUTEN • LAIT • FRUITS À COQUE • PORC

MARE DI GUSTO 22,90 €
Crème, mozzarella fior di latte, tartare de saumon fumé au citron vert et baie rose,
gambas, pickles de fenouil, gel yuzu, ricotta, aneth
GLUTEN • LAIT • POISSON • CRUSTACÉS

TARTUFO GOLD 24,90 €
Crème de truffe, jambon blanc truffé, stracciatella, crumble parmesan, poudre de
truffe, huile de truffe, truffe fraîche, pétales de feuille d’or
GLUTEN • LAIT • PORC

PIZZA ANANAS 200 €
Recette selon le goût du chef et ananas

SUPPLÉMENTS
Légumes / miel / œuf 1,50 €   •   Charcuterie 2,00 €   •   Saumon 3,00 €   •   Burrata / bufala 3,00 €

PIZZE - SIGNATURE

La tradition italienne a un prix. La trahir aussi !
C·est une blague· jusqu·à ce que quelqu·un la commande !
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NOTRE SÉLECTION
VINS • ITALIE & LANGUEDOC

VINS BLANCS

19,90 €Domaine Valjulius Chardonnay

19,90 €Godelaini Falanghina

21,90 €Château Saint-Martin-des-Champs Confidentiel Viognier - IGP Pays d'Oc

28,90 €Collina Serragrilli Gavi di Gavi

VINS ROSÉS

4,50 € / 8,00 € / 14,00 €Château Mus AOP Languedoc - 12,5 cl / 25 cl / 50 cl

17,90 €Domaine La Croix Belle Borao

17,90 €Cesari Bardolino Chiaretto DOC - Italie

18,90 €Château Grézan Collection

VINS ROUGES

4,50 € / 8,00 € / 14,00 €Château Mus AOP Languedoc - 12,5 cl / 25 cl / 50 cl

17,90 €Voltapietre Chianti DOCG

17,90 €Bertoletti Nero d'Avola

19,90 €Domaine La Maurine Surprice

21,90 €Juli Zinia Montepulciano

23,90 €Calzera Primitivo

26,90 €Nougaret - Dominique Chegnio Vieilles Vignes 2024 - IGP Pays d'Oc

28,90 €Collina Serragrilli Barbera d'Alba

33,90 €Château Coujan Bois Joli - AOP Saint-Chinian

35,90 €Lanye-Barrac La Rabidote - Bio/Biodynamique

39,90 €Canet Valette Le Vin Maghani - AOP Saint-Chinian

PÉTILLANTS / PROSECCO

17,90 €Lambrusco rosé ou rouge

18,90 €Villa Corona Prosecco Brut

21,90 €Tenuta San Giorgio Prosecco Rosé

CHAMPAGNE

90,00 €Ruinart R de Ruinart Brut

Château Mus rouge et rosé : 12,5 cl = 4,50 € • 25 cl = 8,00 € • 50 cl = 14,00 €

Prix nets TTC • Service compris

LA CASA DEL GUSTO

Medici Ermete
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LA CASA DEL GUSTO

Medici Ermete

Château Mus Bachellery - Blanc - 12,5 cl / 25 cl / 50 cl 4,50 · / 8,00 · / 14,00 ·

Château Mus rouge, rosé et Bachellery blanc : 12,5 cl = 4,50 · · 25 cl = 8,00 · · 50 cl = 14,00 ·



GRAZIE
MERCI D'AVOIR PARTAGÉ CE MOMENT AVEC NOUS.

J'espère que vous vous êtes régalés, mais surtout que, le temps d'un repas, mon univers
vous aura fait voyager en Italie.

Depuis toujours, ma plus belle publicité reste le bouche-à-oreille : celui qui naît d'un bon
repas, d'un beau moment et de l'envie de le partager.

Aujourd'hui, les réseaux sociaux et les avis en ligne sont également essentiels pour faire
connaître une maison indépendante comme la nôtre.

SI VOUS AVEZ APPRÉCIÉ VOTRE EXPÉRIENCE,
QUELQUES MOTS SUR GOOGLE SONT UNE AIDE PRÉCIEUSE.

VOTRE AVIS NOUS FAIT GRANDIR

Suivez-nous sur nos réseaux : Instagram • Facebook • TikTok

GRAZIE DI CUORE E A PRESTO.

FRANCKY • LA CASA DEL GUSTO





